Travail demandé

Etudiant(e) en BTS NDRC, vous réalisez un stage au sein de I'entreprise La Sablésienne. Amélie Loret-Scherrer a
créé un site vitrine pour développer la notoriété de son entreprise. Elle vous demande de collaborer a son
animation a travers la rédaction d’un article et I’actualisation des parametres et de la structure du site.

Les questions sont indépendantes et peuvent étre traitées dans n‘importe quel ordre.

Q1. Créez et publiez un article de 120 & 150 mots qui annonce I'obtention du label « Entreprise du patrimoine
vivant » en novembre 2022 (annexe 1). Vous veillerez i la structure du contenu, a la variété des blocs et des médias,
a la qualité rédactionnelle, ainsi qu’au référencement de Iarticle.

Q2. Insérez un bouton sur la page d'accueil renvoyant vers la page « Notre savoir-faire ».

Q3. Insérez une carte dynamique dans la page « Nos boutiques » pour la boutique de Tours. L’adresse de la
boutique est « 8 rue de Bordeaux 37000 TOURS ».

Q4. Générez la page « Politique de confidentialité » ol vous compléterez la rubrique « Qui sommes-nous ? » avec
I'aide de I'annexe 2.

Q5. Répondez au commentaire de Rachel Bensaid publié dans I'article « La Sablésienne a regu le 1 prix "“Biscuit
Sucré"” décerné par Business France ».

ANNEXE(S) :

En complément des annexes, vous pouvez également utiliser les documents de la médiatheque qui vous paraissent
pertinents ainsi que les extensions préinstallées et présentes dans le back office.

Annexe 1: label « Entreprise du Patrimoine Vivant »

® Label d'Etat frangais créé en 2005 délivré sous I'autorité du ministére de I'Economie et des Finances qui
reconnait I'excellence des savoir-faire d’exception.

® Le label EPV est une marque de reconnaissance de I'Etat, mise en place pour distinguer des entreprises
francaises entre autres, et des savoir-faire industriels et artisanaux d’excellence.

Entreprise du patrimoine vivant (EPV) est un label officiel frangais. Accessible aux entreprises exergant une activité
de production, de transformation, de réparation ou de restauration, hors le cas des secteurs agricoles et de la
péche, il est attribué pour une période de cinqg ans renouvelable.

La Sablésienne a su démontrer ses savoirs faire dans la biscuiterie avec son fameux sablé, dans le chocolat et dans
la technique du ramassage a la main des biscuits.

Annexe 2 : politique de confidentialité : Qui sommes-nous ?

La Sablésienne SAS
1 avenue Jean Monnet

72300 Sablé sur Sarthe
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